PAPRIKA MIT KREBS-FLEISCHFULLUNG

BESCHREIBUNG:
Gefillte Paprikaschoten mit Krebsfleisch!

ZUTATEN FUR 16 PORTIONEN:
16 Pimientos del Piquillo :
(gerostete Paprikaschoten), abgetropft
alternativ: 16 Spitzpaprika unter

dem Backofengrill rosten und die

Haut abziehen.

2 EL frisch gehackte Petersilie

3 Glaser Pate aus Krebsfleisch

1 rote Paprika, gegrillt, gehautet
und gehackt

3 EL Zitronen-Balsamico
Meersalz

Pfeffer

200 g Frischkase

ZUBEREITUNG:

« Die Hilfte des Krebsfleisches mit der roten
Paprika , 11/2 EL Zitronen-Balsamico und
Gewlirzen | nach
Kijchenmasce{ ine fiillen, gut durchmixen
und in eine Schiissel umfiillen. Den

Frischkise ;’i‘xrkleinern und mit dem

restlichen K s_ﬂe1sch unterriihren.

g- Die P1m1entes; (alternativ selbstgemachte

% Rostpapnka}ﬂmlt der Krebsfleischmischung

Belieben in eine

@groﬁzuglg fillen. Auf einer Platte
i @bdecken und in den
& stellen. Die gefiillten

en kurz vor dem Servieren mit
etersilie bestreuen.




